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Неэмульгированный соус

Неэмульгированный соус - 2-фазный или расслаивающийся, или однородный соус, изготовленный
из пищевых растительных масел, вкусовых и пищевых ингредиентов из ассортимента специй и/или
пряностей, и/или измельченных овощных, фруктовых или других наполнителей, подкислителей,
воды, а также с добавлением при необходимости стабилизирующих компонентов, загустителей,
консервантов, ароматизаторов и других пищевых добавок
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