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Сквашивание молока

10) сквашивание - процесс образования молочного сгустка в молоке и продуктах его переработки
под  действием  заквасочных  микроорганизмов.  Сквашивание  сопровождается  снижением
показателя  активной  кислотности  (pH)  и  повышением  содержания  молочной  кислоты;

Источник:  Федеральный  закон  от  12.06.2008  №  88-ФЗ  (редакция  от  22.07.2010)  "Технический
регламент на молоко и молочную продукцию"


