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Охлаждение молока

20) охлаждение - процесс снижения температуры молока и продуктов его переработки до уровня,
при котором приостанавливается развитие в них микроорганизмов и окислительных процессов.
Охлаждение  подвергшихся  предварительной  термической  обработке  молока  и  продуктов  его
переработки (за исключением мороженого, сыров, сырных продуктов, плавленых сыров, плавленых
сырных  продуктов,  сухих,  концентрированных,  сгущенных,  стерилизованных  продуктов
переработки молока) осуществляется до температуры не выше 6 градусов Цельсия в течение не
более чем два часа;

Источник:  Федеральный  закон  от  12.06.2008  №  88-ФЗ  (редакция  от  22.07.2010)  "Технический
регламент на молоко и молочную продукцию"


