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От редакции

Уважаемые коллеги!

Благодарю вас за интерес, проявленный к нашей работе.

Сегодня правовое пространство трансформируется особенно динамично.

В этих условиях важно своевременно отслеживать наиболее значимые изменения
законодательства, оставаясь в курсе актуальных тенденций и при этом не теряться в
потоке избыточной информации.

На протяжении многих лет мы занимаемся правовой экспертизой, анализируем
большой объем законов и иных нормативных правовых актов, судебной практики и
профессиональных публикаций.

Результаты этой работы мы представляем вам в сжатом, систематизированном и
концентрированном виде.

На сайте вы найдете учебную, научную и практическую литературу.

Искренне надеюсь, что представленные материалы окажутся полезными в вашей
профессиональной деятельности и помогут в принятии правильных решений.

С уважением,
кандидат юридических наук
Алексей Борисов
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Пробиотические  закваски  прямого  внесения  -  чистые  культуры  специально
подобранных  отдельных  штаммов  живых  пробиотических  микроорганизмов,  а
также смесей штаммов в питательных средах, использованных для их выращивания,
либо суспензии вегетативных клеток (в т.ч. концентрированные) без или со средой
культивирования,  приготовленные  на  специализированных  предприятиях  и
предназначенные для прямого внесения в подготовленное сырье непосредственно
в  резервуарах  для  производства  пробиотического  продукта.  Пробиотические
закваски  прямого  внесения  могут  выпускаться  в  сухом  виде,  в  т .ч .
лиофилизированном  из  замороженного  состояния,  или  в  жидком,  в  т.ч.
замороженном

Источник: " МУ 2.3.2.2789-10. 2.3.2. Продовольственное сырье и пищевые продукты.
Методические указания по санитарно-эпидемиологической оценке безопасности и
функционального  потенциала  пробиотических  микроорганизмов,  используемых
для производства пищевых продуктов"

(утв. Роспотребнадзором 06.12.2010)




