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От редакции

Уважаемые коллеги!

Благодарю вас за интерес, проявленный к нашей работе.

Сегодня правовое пространство трансформируется особенно динамично.

В этих условиях важно своевременно отслеживать наиболее значимые изменения
законодательства, оставаясь в курсе актуальных тенденций и при этом не теряться в
потоке избыточной информации.

На протяжении многих лет мы занимаемся правовой экспертизой, анализируем
большой объем законов и иных нормативных правовых актов, судебной практики и
профессиональных публикаций.

Результаты этой работы мы представляем вам в сжатом, систематизированном и
концентрированном виде.

На сайте вы найдете учебную, научную и практическую литературу.

Искренне надеюсь, что представленные материалы окажутся полезными в вашей
профессиональной деятельности и помогут в принятии правильных решений.

С уважением,
кандидат юридических наук
Алексей Борисов
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Пищевые продукты с повышенной пищевой и биологической ценностью - пищевые
продукты,  пищевая  и  (или)  биологическая  ценность  которых  повышена  по
сравнению  с  естественной  пищевой  и  биологической  ценностью  аналогичных
видов  продуктов  за  счет  искусственного  добавления  тех  или  иных  пищевых
веществ, биологически активных добавок или (и) сохранения пищевых веществ и
биологически активных компонентов сырья, используемого для производства этих
продуктов.  С  целью  повышения  пищевой  и  биологической  ценности  пищевых
продуктов  проводится  их  обогащение  микронутриентами  и  другими
функциональными ингредиентами, то есть их искусственное внесение в пищевые
продукты  в  процессе  их  производства  или  при  приготовлении  из  них  блюд  и
кулинарных изделий, чаще всего в форме биологически активных добавок, в том
числе витаминных или витаминно-минеральных смесей (премиксов).  В качестве
продуктов  повышенной  пищевой  ценности  также  можно  рассматривать
специализированные  пищевые  продукты,  пищевая  ценность  которых
сбалансирована (оптимизирована) за счет корректировки рецептур, специального
подбора  используемого  сырья  и  (или)  выбора  наиболее  оптимальных
технологических  процессов
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