
AB

Крахмал



От редакции

Уважаемые коллеги!

Благодарю вас за интерес, проявленный к нашей работе.

Сегодня правовое пространство трансформируется особенно динамично.

В этих условиях важно своевременно отслеживать наиболее значимые изменения
законодательства, оставаясь в курсе актуальных тенденций и при этом не теряться в
потоке избыточной информации.

На протяжении многих лет мы занимаемся правовой экспертизой, анализируем
большой объем законов и иных нормативных правовых актов, судебной практики и
профессиональных публикаций.

Результаты этой работы мы представляем вам в сжатом, систематизированном и
концентрированном виде.

На сайте вы найдете учебную, научную и практическую литературу.

Искренне надеюсь, что представленные материалы окажутся полезными в вашей
профессиональной деятельности и помогут в принятии правильных решений.

С уважением,
кандидат юридических наук
Алексей Борисов



Крахмал

19.07.2026

крахмал  -  природный  углевод,  накапливаемый  в  клетках  растений  в  виде
крахмальных  зерен  и  выделяемый  из  крахмалсодержащего  сырья  при  его
переработке;

Источник: Постановление Правительства Российской Федерации от 09.03.2010 №
132  "Об  обязательных  требованиях  в  отношении  отдельных  видов  продукции  и
связанных с требованиями к ней процессов проектирования (включая изыскания),
производства,  строительства,  монтажа,  наладки,  эксплуатации,  хранения,
перевозки,  реализации и утилизации,  содержащихся в технических регламентах
Республики Казахстан, являющейся государством - участником таможенного союза"

Крахмал,  который химически представляет собой углевод,  содержится в клетках
многих  растительных  продуктов.  Наиболее  важными  источниками  крахмала
являются  зерно  злаков  (например,  кукуруза,  пшеница  и  рис),  некоторые
лишайники, некоторые клубнеплоды и корнеплоды (картофель, маниок, маранта) и
сердцевина саговой пальмы.

Крахмал - белый порошок без запаха, состоящий из мельчайших зерен, которые
похрустывают при растирании между пальцами. С йодом дает интенсивную синюю
окраску  (за  исключением  амилопектинового  крахмала,  дающего  красновато-
коричневую  окраску).  Под  микроскопом  в  поляризованном  свете  крахмальные
зерна  проявляют  характерные  темные  поляризационные  кресты.  Эти  зерна
нерастворимы в холодной воде, но при нагревании в воде до температуры выше их
точки  клейстеризации  (обычно  60  град.  С  для  большинства  видов  крахмала)
разрушаются,  образуя  крахмальную  пасту.  Крахмал  перерабатывается  в  самые
разнообразные  торговые  продукты,  включаемые  в  другие  товарные  позиции,
например, модифицированный крахмал, жареный растворимый крахмал, декстрин,
мальтодекстрин, декстроза, глюкоза. Они имеют широкое применение как таковые
в  различных  отраслях  промышленности,  особенно  в  пищевой,  текстильной,
целлюлозно-бумажной

Источник:  "Пояснения  к  Товарной  номенклатуре  внешнеэкономической



деятельности Российской Федерации (ТН ВЭД России)" (подготовлены ГТК РФ) (том
1, разделы I - VI, группы 1 - 29)




