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Соус
64.  соус:  Компонент  блюда,  имеющий  различную  консистенцию,  используемый  в
процессе приготовления блюда (в качестве связующего компонента) или подаваемый
к нему для улучшения органолептических показателей (вкуса, аромата и цвета)

Источник: "ГОСТ Р 50647-2010. Национальный стандарт Российской Федерации. Услуги
общественного  питания.  Термины  и  определения"  (утв.  Приказом  Росстандарта  от
30.11.2010 № 576-ст)

Источник: https://alexeyborisov.ru/enc/19447/
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