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От редакции

Уважаемые коллеги!

Благодарю вас за интерес, проявленный к нашей работе.

Сегодня правовое пространство трансформируется особенно динамично.

В этих условиях важно своевременно отслеживать наиболее значимые изменения
законодательства, оставаясь в курсе актуальных тенденций и при этом не теряться в
потоке избыточной информации.

На протяжении многих лет мы занимаемся правовой экспертизой, анализируем
большой объем законов и иных нормативных правовых актов, судебной практики и
профессиональных публикаций.

Результаты этой работы мы представляем вам в сжатом, систематизированном и
концентрированном виде.

На сайте вы найдете учебную, научную и практическую литературу.

Искренне надеюсь, что представленные материалы окажутся полезными в вашей
профессиональной деятельности и помогут в принятии правильных решений.

С уважением,
кандидат юридических наук
Алексей Борисов



Рыба холодного копчения

20.07.2026

14)  рыба  холодного  копчения  -  продукция,  изготовленная  из  предварительно
посоленной рыбы, обработанной дымовым, бездымным или смешанным способами
при температуре +40 `C и обладающая запахом и вкусом копчености;

Источник: Постановление Правительства Российской Федерации от 09.03.2010 №
132  "Об  обязательных  требованиях  в  отношении  отдельных  видов  продукции  и
связанных с требованиями к ней процессов проектирования (включая изыскания),
производства,  строительства,  монтажа,  наладки,  эксплуатации,  хранения,
перевозки,  реализации и утилизации,  содержащихся в технических регламентах
Республики Казахстан, являющейся государством - участником таможенного союза"

Рыба  [нерыбные  объекты  животного  происхождения]  холодного  копчения:
продукция,  полученная  из  предварительно  посоленной(-ых)  рыбы  [нерыбных
объектов  животного  происхождения]  в  процессе  дымового,  бездымного  или
смешанного  способов  холодного  копчения  и  обладающая  запахом  и  вкусом
копчености.

Примечание  -  Различают  холодное  и  горячее  копчение  в  зависимости  от
температурного  режима

Источник:  "РЫБА,  НЕРЫБНЫЕ  ОБЪЕКТЫ  И  ПРОДУКЦИЯ  ИЗ  НИХ.  ТЕРМИНЫ  И
ОПРЕДЕЛЕНИЯ. ГОСТ Р 50380-2005"

(утв. Приказом Ростехрегулирования от 29.12.2005 № 504-ст)




