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От редакции

Уважаемые коллеги!

Благодарю вас за интерес, проявленный к нашей работе.

Сегодня правовое пространство трансформируется особенно динамично.

В этих условиях важно своевременно отслеживать наиболее значимые изменения
законодательства, оставаясь в курсе актуальных тенденций и при этом не теряться в
потоке избыточной информации.

На протяжении многих лет мы занимаемся правовой экспертизой, анализируем
большой объем законов и иных нормативных правовых актов, судебной практики и
профессиональных публикаций.

Результаты этой работы мы представляем вам в сжатом, систематизированном и
концентрированном виде.

На сайте вы найдете учебную, научную и практическую литературу.

Искренне надеюсь, что представленные материалы окажутся полезными в вашей
профессиональной деятельности и помогут в принятии правильных решений.

С уважением,
кандидат юридических наук
Алексей Борисов



Рыбная мука
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Рыбная  мука  является  ценным  источником  белка  (протеина)  и  используется  в
кормах для животных, для производства комбикорма, приготовления кормов для
рыб и других целей.

Рыбную муку вырабатывают из малоценной свежей рыбы (килька, анчоус, сельдь,
треска,  минтай  и  др.),  свежих  отходов  (голов,  внутренностей,  плавников),
получаемых при разделке рыб на консервы, а также из морских млекопитающих,
ракообразных, беспозвоночных.

По внешнему виду рыбная мука может быть рассыпной и гранулированной. Мука
рассыпная имеет  рассыпчатый вид и  должна быть  без  комьев и  плесени;  мука
гранулированная состоит из гранул диаметром не более 15 мм и длиной не более
двух диаметров. При этом вид муки (гранулированная или рассыпная) не влияет на
стоимость рыбной муки.

Рыбную муку обычно упаковывают в чистые тканевые и многослойные бумажные
мешки (с применением мешков - вкладышей из пленочных материалов или без
них), полипропиленовые мешки, которые могут быть весом 50 или 100 кг.

Кормовая рыбная мука не имеет разделения на сортность.

Рыбная мука может быть жирной (15% - 18% жира) и нежирной (не более 10% жира).
Более  качественной  является  нежирная  мука,  т.к.  она  лучше  сохраняется  и
содержит  больше  протеина  и  незаменимых  аминокислот,  однако  процентное
содержание жира в рыбной муке не оказывает прямого влияния на ее цену

Источник:  <Письмо>  ГТК  России  от  23.03.2001  №  01-06/11048  "О  таможенной
стоимости товаров, классифицируемых в соответствии с ТН ВЭД России кодом 2301
20 000 0"




