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Масса сбивная
Сбивная масса: кондитерская масса пенообразной структуры на основе сахара, патоки,
пенообразователя  с  добавлением  или  без  добавления  другого  сырья,  пищевых
добавок, ароматизаторов, с плотностью 450 - 1100 кг/куб. м.

Примечания

1. Сбивные массы разделяют по плотности на сбивные массы легкого типа: "Суфле",
"Птичье молоко" и др. (плотность 450 - 750 кг/куб. м) и тяжелого типа: "Нуга" (плотность
950 - 1100 кг/куб. м).

2.  Сбивные массы разделяют по составу на сбивные массы типа "Суфле",  молочно-
сбивные массы типа "Птичье молоко", орехово-сбивные, фруктово-сбивные
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