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От редакции

Уважаемые коллеги!

Благодарю вас за интерес, проявленный к нашей работе.

Сегодня правовое пространство трансформируется особенно динамично.

В этих условиях важно своевременно отслеживать наиболее значимые изменения
законодательства, оставаясь в курсе актуальных тенденций и при этом не теряться в
потоке избыточной информации.

На протяжении многих лет мы занимаемся правовой экспертизой, анализируем
большой объем законов и иных нормативных правовых актов, судебной практики и
профессиональных публикаций.

Результаты этой работы мы представляем вам в сжатом, систематизированном и
концентрированном виде.

На сайте вы найдете учебную, научную и практическую литературу.

Искренне надеюсь, что представленные материалы окажутся полезными в вашей
профессиональной деятельности и помогут в принятии правильных решений.

С уважением,
кандидат юридических наук
Алексей Борисов
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Пектиновые  вещества  (широко  известные  в  торговле  как  "пектины")  -  это
полисахариды,  основную  структуру  которых  составляют  полигалактуроновые
кислоты.  Они встречаются в клетках растений,  особенно овощей и фруктов,  и в
коммерческих целях извлекаются из отходов яблок, груш, айвы, цитрусовых плодов,
сахарной  свеклы  и  т.д.  Пектины  преимущественно  используются  как
"консервирующие" средства при производстве джемов и других пресервов. Они
могут быть жидкими или порошкообразными и включаются в данную товарную
позицию  независимо  от  того,  стандартизованы  они  или  не  стандартизованы
добавлением  сахаров  (глюкозы,  сахарозы  и  т.д.)  или  других  продуктов
(обеспечивающих  стабильную  активность  при  использовании).  Иногда  они
содержат  лимоннокислый  натрий  или  прочие  буферные  соли

Источник:  "Пояснения  к  Товарной  номенклатуре  внешнеэкономической
деятельности Российской Федерации (ТН ВЭД России)" (подготовлены ГТК РФ) (том
1, разделы I - VI, группы 1 - 29)




